
 
 
 

Pizzaofen wie abgebildet: 
 
In diesem Ofen lässt sich weit mehr braten, kochen und backen als nur Pizzas. 
 

 Alle Metallteile aus Chromstahl. 

 Backfläche ø 80cm 

 Mit Keramikfasermatten isoliert 

 Mit Isoliertüre 

 Mit Aussentüre 

 Mit Aschekasten 

 Mit Grilleinsatz für Steaks, Würste etc. 

 Mit einer Pizzaiolo Grundausrüstung 

 

Geliefert und zusammengebaut : Fr. 10‘990.-- inkl. 8% Mwst. 
 
Mieten: Fr. 250.-- pro Tag exkl. Transport 
 
Bei Festen ist nicht die Leistungsfähigkeit des Ofens oder die Grösse der Backfläche das 

Kriterium, sondern das Personal welches Teig auswallen und die Pizza belegen muss. 

 Eine Pizza hat zwischen 2 und 5 Minuten 

 Aufheizzeit des Ofens ca. 2h 

 Wärmespeicherung: Wenn alles sauber verschlossen ist, baut der Ofen in 1h ca. 

10°C ab. 


